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nabizi zijemcim mozZnost ziskat zdarma
diléi kvalifikaci podle narodni soustavy kvalifikaci NSK

»Vyroba chleba a bézného peciva*

Nazev modulu teorie | praxe Zpusob ukonceni modulu
Suroviny pro vyrobu chleba a bézného peciva 8 20 | Teoreticka a prakticka zkouska
Vyroba kvasi a tést 22 50 | Prakticka zkouska

Peceni chleba a bézného peciva 18 48 | Prakticka zkouska

Posuzovani jakosti surovin 8 12 | Prakticka zkouska

Prodej a evidence vyrobk 4 10 | Teoreticka a prakticka zkouska
Celkem 60 140

s moZnosti rozsireni pro celou problematiku
pekaiskych praci formou rekvalifikace.

Nazev modulu teorie praxe Zpisob ukoneni
modulu

Suroviny pro vyrobu jemného peciva a ostatnich Teoreticka a prakticka
YL , o 3 4 y

pekaiskych vyrobki zkouska

Vyroba tést pro jemné pecivo a ostatni vyrobky 10 21 Prakticka zkouska

Tvarovani a plnéni 9 25 Prakticka zkouska

Peceni, smazeni 8 20 Prakticka zkouska

Celkem 30 70
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Délka kursu:

Je pro ziskéani kvalifikace podle NSK v 5 modulech v pribéhu 20 vyucovacich dni
v rozsahu 140 hodin pro odborny vycvik a 60 hodin pro teoretické vyucovani.

Pro ucelenou rekvalifikaci je nutné ziskat v prvni ¢asti kvalifikaci podle NSK pro
,vyrobu chleba a bézného peciva“ a v dalSich 10 dnech doplnit védomosti
a dovednosti pro celou oblast pekaiskych praci. Vyuka je clenéna na 7 hodin
odborného vycviku 3 hodiny teoretického vyucovani denn¢, 1-2 dny jsou vénovany
vyhodnoceni a ukon¢eni Kursu.

Zpusob zakonéeni kursu:

Uspé&snym absolvovanim jednotlivych modulti pro ziskani kvalifikace podle NSK
ziska absolvent dil¢i kvalifikaci podle NSK pro obor ,,Vyroba chleba a béZzn¢ho
peciva®.

Usp&nym vykonanim zavéreéné zkousky v ramci ucelené rekvalifikace ziska
absolvent osvédéeni o rekvalifikaci v souladu s § 108 odst. 2 zakona ¢. 435/2004 Sb.

Financovani kurzii:

Vyuka véetné organiza¢nich a materialnich nakladd, ktera ¢ini 400,- K¢/den (7 hod
odborny vycvik a 3 hod teorie denné, tedy asi 40,- K¢&/hod vyuky), je pro ziskani
kvalifikace podle NSK pln¢ hrazena z prostiedki projektu UNIV-2-kraje.

Pro ziskani ucelené rekvalifikace je nutné doplatit vyuku pro zbyvajicich 10 dni
vyuky ve vysi 4.000,- K¢.

Ucastnikiim kurzu nabizime ubytovéani za poplatek 2.100,- K& za kazdy zapocaty
meésic, nebo 200,- K¢ za kazdou jednotlivou noc a stravovani za poplatek 120,- K¢ za
celodenni stravovani (snidan¢ = 30,- K¢ + obéd = 50,- K¢ + vecere = 40,- K¢).
Ugastniktim neni rovnéZ hrazeno cestovné.

Utastnik si zajisti vlastni pracovni odév (bilé pracovni kalhoty, bilé tri¢ko, zdravotni
obuv, pokryvku hlavy).

Casova organizace kurzii:

Alternativa A)

10 dvoudennich cykli pro ziskani NSK, piipadné¢ + 5 dvoudennich cykli pro
ucelenou rekvalifikaci (vzdy patek a sobota) v dob¢ od 1. biezna 2012 do 30. Cervna
2012.

Alternativa B)

dvacetidenni cyklus pro ziskani NSK v dob& od 2. ¢ervence do 27. Cervence 2012,
pfipadné + 1 desetidenni cyklus pro ucelenou rekvalifikaci v dobé od 30. ¢ervence do
8. srpna 2012, vzdy v pracovnich dnech.

Své vyjadreni, ktera alternativa vam vyhovuje, prosim zaSlete na priloZené
navratce, nebo jinou formou na vyse uvedenou adresu.
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ptihlasuje do kurzu pro ziskédni kvalifikace podle narodni soustavy kvalifikaci NSK
»VYyroba chleba a béZného peciva* podle:

Alternativy A):

10 dvoudennich cykli pro ziskani NSK, ptipadné¢ + 5 dvoudennich cykli pro
ucelenou rekvalifikaci (vzdy patek a sobota) v dobé od 1. biezna 2012 do 30. ¢ervna
2012.

Alternativy B):

dvacetidenni cyklus pro ziskani NSK v dobé od 2. Cervence do 27. Cervence 2012,
pfipadné + 1 desetidenni cyklus pro ucelenou rekvalifikaci v dobé od 30. ¢ervence do
8. srpna 2012, vzdy v pracovnich dnech.
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piihlaSuje do kurzu pro ziskani kvalifikace podle narodni soustavy kvalifikaci NSK
»Vyroba chleba a béZného peciva* podle:

Alternativy A):
10 dvoudennich cyklt pro ziskani NSK, ptipadné + 5 dvoudennich cykli pro
ucelenou rekvalifikaci (vzdy patek a sobota) v dobé od 1. biezna 2012 do 30. ¢ervna
2012.
Alternativy B):
dvacetidenni cyklus pro ziskani NSK v dobé od 2. Cervence do 27. Cervence 2012,
pfipadné + 1 desetidenni cyklus pro ucelenou rekvalifikaci v dobé od 30. ¢ervence do
8. srpna 2012, vzdy v pracovnich dnech.
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